QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Segundo Semestre — Turma 10 (PPC 2019)

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8509 (T)
8:25-9:20 QUIMICA
ANALITICA |
IT8509 (T) IT8513 (T)
9:30 — 10:25 éTESNSIJZ_-%g)A QUIMICA MATERIAS PRIMAS
ANALITICA | ALIMENTICIAS
IT8513 (T
_ _ 78512 (T) IT8509 (T) ! (T)
10:25-11:20 GENETICA QUIMICA MATERIAS PRIMAS
ANALITICA | ALIMENTICIAS
IT8509 (P) IT8513 (T)
11:20 - 12:15 éTESNSIg'Ig)A QUIMICA MATERIAS PRIMAS
ANALITICA | ALIMENTICIAS
Horério Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8508 (T) IT8510 (T) ) IT8511 (T)
13:30 — 14:25 QUIMICA MICROBIOLOGIA CALCULO DIFERENCIAL
ORGANICA E INTEGRAL |
. . IT8508 (T) IT8510 (T) ) IT8511 (T)
14:25 - 15:20 QUIMICA MICROBIOLOGIA CALCULO DIFERENCIAL
ORGANICA E INTEGRAL |
IT8508 (T) IT8510 (P) ) IT8511 (T)
15:30 - 16:15 QUIMICA MICROBIOLOGIA CALCULO DIFERENCIAL
ORGANICA E INTEGRAL |
IT8508 (T) IT8511 (T)
16:25-17:20 QUIMICA CALCULO DIFERENCIAL
ORGANICA E INTEGRAL |
Préaticas (P): IT8510 MIQROBIOLOGIA —laboratério 204
IT8509 QUIMICA ANALITICA | — laboratorio 115
Cédigo Disciplina (T-P) CH Pré-Requisito Professor Sala
IT8508 Quimica Organica (4-0) 60 Quimica Augusto Gonzaga 303
IT8509 Quimica Analitica | (3-1) 60 Quimica Magali Kemmerich T201-P 115
IT8510 Microbiologia @1 | 45 - Paula Fernanda Pinto | 1 33 _ p 504
da Costa
Célculo Diferencial e At
IT8511 @-0) | 60 Matematica Leonel Delatorre 305
Integral | Béasica
- Maria Fernanda
IT8512 Genética (3-0) 45 - Antunes da Cruz 202
IT8513 | Matérias-Primas Alimenticias (3-0) 45 - Aline Tiecher 201




QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Quarto Semestre — Turma 10 (PPC 2019)

Horéario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
~ IT8525(T) IT8520 (T) 178523 (T)
8:25-9:20 CIENCIA E TECNOLOGIA | BIOQUIMICA DOS |  ESTATISTICA
DE CARNES, OVOS E MEL ALIMENTOS BASICA
~ IT8525(T) 178520 (T) 178523 (T)
9:30 - 10:25 CIENCIA E TECNOLOGIA BIOQUIMICA ESTATISTICA
DE CARNES, OVOS E MEL | DOS ALIMENTOS BASICA
. IT8525 (P) IT8§20 P) IT8523 M
10:25 - 11:20 CIENCIA E TECNOLOGIA | BIOQUIMICA DOS ESTATISTICA
DE CARNES, OVOS E MEL ALIMENTOS BASICA
~1T8525 (P) IT8520 (P) 178523 (T)
11:20-12:15 CIENCIA E TECNOLOGIA | BIOQUIMICA DOS ESTATISTICA
DE CARNES, OVOS E MEL ALIMENTOS BASICA
Horéario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8524 (T)
CIENCIAE
. . IT8522 (T)
13:30 — 14:25 TECNOLOGIA DE BROMATOLOGIA
FRUTAS E
HORTALICAS
IT8524 (T)
CIENCIAE —
14:25 — 15:20 TECNOLOGIA DE
FRUTAS E BROMATOLOGIA
HORTALICAS
IT8524 (P)
CIENCIAE
TECNOLOGIA DE IT8521 (T) IT8522 (P)
15:30 - 16:25 ico-oui
FRUTAS E FISICO-QUIMICA | BROMATOLOGIA
HORTALICAS
IT8524 (P)
CIENCIAE
16:25 - 17:20 | TECNOLOGIA DE 178521 () IT8522 (P)
FRUTAS E FISICO-QUIMICA BROMATOLOGIA
HORTALICAS
17:20 - 18:15 178521 (T)
FISICO-QUIMICA
Préticas (P): IT8524 CT FRUTAS E HORTALICAS - laborat6rio 117
IT8525 CT CARNES, OVOS E MEL - laboratério 117
IT8522 BROMATOLOGIA — laboratério 306
IT8520 BIOQUIMICA DOS ALIMENTOS - laboratério 306
Cédigo Disciplina (T-P) CH Pré-Requisito Professor Sala
Bioquimica dos o Gustavo Petri
IT8520 Alimentos (2-2) 60 Bioquimica Guerra T315-P 306
IT8521 Fisico-Quimica (3-0) 45 Fisica Augusto Gonzaga 303
) Quimica Tiago André
IT8522 Bromatologia (2-2) 60 Organica Kaminski T 303 - P 306
.. - Matematica
IT8523 Estatistica Basica (4-0) 60 Basica Allan Fernandes 220
Ciéncia e Tecnologia de Paula Ferreira de
IT8524 Frutas e Hortalicas (2-2) 60 - Aratijo Ribeiro T104-P 117
Ciéncia e Tecnologia de Valcenir Junior
IT8525 Carnes, Ovos e Mel (2-2) 60 - Mendes Furlan T104-P 117




QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Sexto Semestre — Turma 10 (PPC 2019)

Horéario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
CIENGIA £ cenome | messem | TeeRO)
ANALISE
8:25 - 9:20 TECNOLOGIA DE TECNOLOGIADO | W SENEDE | seNsoRIAL DE
OLEOS E GORDURAS AQUCAR E BEBIDAS ALIMENTOS
ey e I
ANALISE
9:30 - 10:25 TECNOLOGIA DE TECNOLOGIA DO /TI'_?,\'AEE'\I‘\]Eng SENSORIAL DE
OLEOS E GORDURAS AQUCAR E BEBIDAS ALIMENTOS
IT8537 (P) IT8536 (P) IT8532 (P)*
10:25 — 11:20 CIENCIA E CIENCIA E IT8533 (T) ANALISE
TECNOLOGIA DE TECNOLOGIADO  |SEMINARIOS Il SENSORIAL DE
OLEOS E GORDURAS | ACUCAR E BEBIDAS ALIMENTOS
IT8537 (P) IT8536 (P) IT8532 (P)*
11-20 — 1215 CIENCIA E CIENCIAE IT8533 (T) ANALISE
~ TECNOLOGIA DE TECNOLOGIADO  |SEMINARIOS II| SENSORIAL DE
OLEOS E GORDURAS | ACUCAR E BEBIDAS ALIMENTOS
IT8535 (T) IT8538 (T)
OPERACOES PROJETO DE
13:30 — 14:25 UNITARIAS NA TRABALHO DE
INDUSTRIA DE CONCLUSAO DE
ALIMENTOS CURSO
IT8535 (T) IT8538 (T)
OPERACOES PROJETO DE
14:25 - 15:20 UNITARIAS NA TRABALHO DE
INDUSTRIA DE CONCLUSAO DE
ALIMENTOS CURSO
IT8535 (T)
OPERACOES
15:30 — 16:25 UNITARIAS NA
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS
IT8535 (T)
OPERACOES
16:25 - 17:20 UNITARIAS NA
INDUSTRIA DE
ALIMENTOS

Préticas (P): IT8537 CT OLEOS E GORDURAS - laboratoério 306;
IT8536 CT ACUCAR E BEBIDAS - laboratdrio 117

IT8532 ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS - laborat6rio 134




QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Cédigo Disciplina (T-P) | CH | Pré-Requisito Professor Sala
Operacdes Unitarias na Industria .CéICUI‘.) Graciela Salete
IT8535 de Alimentos (4-0) | 60 Diferencial e Centenaro 202
Integral |
. ) . Estatistica Angelita Machado
IT8532 Analise Sensorial de Alimentos (2-2) | 60 Basica Leitdo T104-P 134
Ciéncia e Tecnologia do Aglcar e Angelita Machado
IT8536 Bebidas (2-2) | 60 - Leito T 202 - P 117
Ciéncia e Tecnologia de Oleos e Leomar Hackbart
IT8537 Gorduras (2-2) | 60 - da Silva T 315 - P 306
o . Microbiologia de Fernanda Fiorda
IT8534 Higiene de Alimentos (2-0) | 30 Alimentos Mello 315
o Fernanda Fiorda
IT8341 Seminarios Il (2-0) | 30 - Mello 315
55% da carga
horaria de
Projeto de Trabalho de Conclus&o componentes Graciela Salete
IT8538 de Curso (2-:0) | 30 curriculares Centenaro 315
obrigatérios

(1180 horas)




QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Oitavo Semestre — Turma 10 (PPC 2019)

Horério Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8544 (P)
8:25-9:20 ESTAGIO
SUPERVISIONADO
EM ALIMENTOS
IT8544 (P)
9:30 - 10:25 ESTAGIO
SUPERVISIONADO
EM ALIMENTOS
IT8544 (P)
10:25 - 11:20 ESTAGIO
SUPERVISIONADO
EM ALIMENTOS
IT8544 (P)
11:20 - 12:15 ESTAGIO
SUPERVISIONADO
EM ALIMENTOS
Codigo Disciplina (T-P) CH Pré-Requisito Professor Sala
. - Todos os componentes .
IT8544 Estagio Supervisionado (0-20) 300 | curriculares obrigat6rios Gustavo Petri 307
em Alimentos d Guerra
0 Curso
Componentes Curriculares Complementares de Graduacéo
Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8545 (T)
8:25-9:20 ADITIVOS
ALIMENTARES
IT8545 (T)
9:30 - 10:25 ADITIVOS
ALIMENTARES
10:25 -11:20
11:20 - 12:15
Horéario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8551 (T)
1330 — 14:25 ROTULAGEM DE
ALIMENTOS
IT8551 (T)
14:25 — 15:20 ROTULAGEM DE
ALIMENTOS
15:30 — 16:25
16:25-17:20
Caodigo Disciplina (T-P) CH Pré-Requisito Professor Sala
IT8545 Aditivos Alimentares (2-0) 30 - Paula Ribeiro 309
IT8551 Rotulagem de Alimentos (2-0) 30 - Aline Tiecher 201




QUADRO DE HORARIOS 2022/2

Curso de Ciéncia e Tecnologia de Alimentos

Componentes extras a serem ofertados em 2022/2

Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
IT8344 (T)
13:30 - 14:25 TRABALHO DE
CONCLUSAO DE CURSO
IT8344 (T)
TRABALHO DE
14:25-15:20 CONCLUSAO DE
CURSO
IT8344 (T)
15:30 — 16:25 TRABALHO DE
CONCLUSAO DE CURSO
IT8344 (T)
16:25 - 17:20 TRABALHO DE
CONCLUSAO DE CURSO
Cédigo Disciplina (T-P) CH Pré-Requisito Professor Sala
0,
Trabalho de Conclusdo 654) dos comppneqtgs Fernanda Fiorda 315
IT8344 de Curso (4-0) 60 curriculares obrigatorios Mello
(1326 horas)
Ofertas para o BICT NOTURNO - Turma 10
Horario Segunda-feira Terca-feira Quarta-feira Quinta-feira Sexta-feira
s 13526 1)
18:50 — 19:45 TOXICOLOGIA DOS
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CARNES, OVOS E MEL
ez ) 13520 1)
19:45 - 20:40 TOXICOLOGIA DOS
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CARNES, OVOS E MEL
s ) 13526 )
20:40 — 21:45 TOXICOLOGIA DOS
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CARNES, OVOS E MEL
s ) 13526 )
21:45 - 22:40 TOXICOLOGIA DOS
TECNOLOGIA DE ALIMENTOS
CARNES, OVOS E MEL
_*Observagéo: 25 vagas ofertadas
Praticas (P): IT8525 CT CARNES, OVOS E MEL - laboratério 117
IT8526 TOXICOLOGIA DOS ALIMENTOS - laboratério 115
Cédigo Disciplina (T-P) | CH Pré-Requisito Professor Sala
Ciéncia e Tecnologia de Carnes, 60 - Valcenir Junior | T 104 — P 117
178525 Ovos e Mel (2-2) Mendes Furlan
IT8526 Toxicologia dos Alimentos (2-2) 60 Bioquimica Paula Ribeiro T 104 — P115




