
Quadro 14: Distribuição dos componentes curriculares e respectivas cargas horárias 

necessárias para integralização curricular para o curso de Enologia, campus Dom 

Pedrito, a contar de 2018/1. 

 

 

 

Sequência 

aconselhada:  

 

  

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária    

 

Período 

Componente 

curricular 

Código 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

Núcleo/Eixo 

1  

Introdução a Enologia DP0145 2 2-0-0 30 - Enologia 

Morfologia e Fisiologia 

Vegetal 

DP0350 
5 3-0-2 75 - 

Viticultura 

Microbiologia Geral DP0352 3 2-1-0 45 - Básico 

Química Geral DP0353 3 2-0-1 45 - Básico 

Matemática Aplicada DP0354 2 1-1-0 30 - Básico 

Metodologia da 

pesquisa  

DP0355 
4 3-1-0 60 - 

Básico 

  19  285   

  

 

 

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária  - 

 

Período 

Componente 

curricular 

 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

2 

Princípios de Desenho 

Técnico 

DP0152 
3 1-2-0 45 - 

Básico 

Economia Rural DP0148 4 3-0-1 60 - Agronegócio 

Genética e 

melhoramento vegetal 

DP0153 

4 3-1-0 60 

Morfologia e 

Fisiologia 

Vegetal 

Viticultura 

Microbiologia 

Enológica 

DP0158 
4 3-0-1 60 

Microbiologia 

Geral 

Enologia 

Viticultura I 

DP0357 

4 3-0-1 60 

Morfologia e 

Fisiologia 

Vegetal 

Viticultura 

Bioquímica Geral DP0351 3 2-0-1 45 Química Geral Básico 

Bioestatística DP0341 4 2-2-0 60 - Básico 

  26  390   

  

 

 

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária   

 

Período 

Componente 

curricular 

Código 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

3 

Elementos de topografia 
DP0358 

3 2-0-1 45 
Princípios de 

Desenho Técnico 

Básico 

Biodiversidade e 

desenvolvimento 

sustentável 

DP0359 

4 3-1-0 60 - 

Básico 

Viticultura 2 DP0161 4 3-0-1 60 Viticultura 1 Viticultura 

Higiene na indústria 

enológica 

DP0340 
2 2-0-0 30 

Microbiologia 

Enológica 

Enologia 

       

Experimentação 

vitivinícola 

DP20173 
3 2-0-1 45 Bioestatística 

Básico 

Matemática financeira DP0163 3 2-1-0 45 - Agronegócio 

Química e Bioquímica 

Enológica 

DP0356 

4 3-1-0 60 

Química Geral e 

Bioquímica 

Geral 

Enologia 

  23  345   

   

 

  

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária    

 



Período 

Componente 

curricular 

Código 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

4 

Projeto Articulador em 

Viticultura 

DP0342 
2 1-0-1 30 Viticultura 2 

Interdisciplin

ar 

Fitossanidade DP0343 3 2-0-1 45 Viticultura 2 Viticultura 

Máquinas e 

equipamentos agrícolas 

DP0165 
4 2-0-2 60 - 

Viticultura 

Propagação e Viveiros DP0344 3 2-0-1 45 Viticultura I Viticultura 

Análise sensorial I DP0170 4 2-0-2 60 - Enologia 

Operações Pré-

fermentativas 

DP0345 

3 2-0-1 45 

Química e 

Bioquímica 

Enológica 

Enologia 

Gestão de Pessoas DP0346 4 3-0-1 60 - Agronegócio 

  23  345   

 
 

 
 

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária  
 

 

Período 

Componente 

curricular 

Código 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

5 

Análise sensorial II 
DP0347 

2 1-0-1 30 
Análise sensorial 

I 

Enologia 

Práticas enológicas I 
DP0348 

4 1-0-3 60 
Operações Pré-

Fermentativas 

Enologia 

Enoquímica I 
DP0349 

4 1-0-3 60 
Operações Pré-

Fermentativas 

Enologia 

Vinificações 
DP0361 

4 4-0-0 60 
Operações Pré-

Fermentativas 

Enologia 

Administração do 

Agronegócio 

DP0360 
4 3-1-0 60 - 

Agronegócio 

Administração 

Financeira 

DP0362 
4 2-0-2 60 - 

Agronegócio 

  22  330   

   

 

  

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária    

 

Período 

Componente 

curricular 

 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

6 

Manejo sustentável do 

vinhedo 

DP0363 
3 2-0-1 45 Fitossanidade 

Viticultura 

Comercialização e 

Logística 

DP0364 
4 3-1-0 60 - 

Agronegócio 

Marketing no 

Agronegócio 

DP0365 
4 3-1-0 60 - 

Agronegócio 

Processos de 

estabilização e 

clarificação 

DP0372 

2 1-0-1 30 

Vinificações; 

Práticas 

Enológicas 1 

Enologia 

Enoquímica II DP0367 4 1-0-3 60 Enoquímica I Enologia 

Projeto Articulador em 

Enologia 

DP0368 

2 1-0-1 30 

Metodologia da 

Pesquisa; 

Vinificações; 

Práticas 

enológicas I 

Interdisciplin

ar 

  19  285   

  

 

  

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária    

 

Período 

Componente 

curricular 

 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

7 

Viticultura de Qualidade 

DP0369 

3 2-0-1 45 

Manejo 

sustentável de 

Vinhedo 

Viticultura 

Legislação vitivinícola 
DP0370 

2 2-0-0 30 - 
Interdisciplin

ar 



Processos Térmicos 

DP0371 

2 1-0-1 30 

Vinificações; 

Práticas 

Enológicas 1 

Enologia 

Maturação e Envase 

DP0366 

3 2-0-1 45 

Processos de 

estabilização e 

clarificação 

Enologia 

Práticas Enológicas II 

DP0187 

4 1-1-2 60 

Vinificações; 

Práticas 

Enológicas 1 

Enologia 

Sociologia, Extensão e 

Comunicação Rural 

DP0373 

3 3-0-0 45 - 

Agronegócio 

Projeto Articulador em 

Agronegócio 

DP0374 

2 1-0-1 30 

Projeto 

Articulador 

Enologia 

Interdisciplin

ar 

  19  285   

  

 

 

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária   

 

Período 

Componente 

curricular 

 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

8 

Instalações vinícolas e 

Gestão de Resíduos 

DP0375 

4 2-1-1 60 

Legislação 

Vitivinícola; 

Vinificações 

Enologia 

Análise sensorial III 
DP0376 

2 1-0-1 30 
Análise Sensorial 

II 

Enologia 

Empreendedorismo e 

Plano de Negócios 

DP0377 
4 2-2-0 60 - 

Agronegócio 

Derivados da uva e do 

vinho 

DP0378 

3 2-0-1 45 

Vinificações 

Práticas 

Enológicas II 

Enologia 

Controle de Qualidade 

DP0379 

2 2-0-0 30 

Higiene na 

Indústria 

Enológica 

Enologia 

TCC 

DP0380 

2 2-0-0 30 

50% da carga 

horária da 

CCOG* e 

anuência de um 

orientador 

 

  17  255   

  

 

 

Distribuição dos 

créditos 

Carga 

horária    

 

Período 

Componente 

curricular 

 

Créditos (T-E-P) Total Pré-requisitos 

 

9 Estágio obrigatório 

DP0381 

21 0-0-21 315 

TODOS OS 

COMPONENTES 

CURRICULARES 

OBRIGATÓRIOS, 

COMPLEMENTA

RES e ACGs** 

 

   21  315   

 

 

T: Créditos teóricos; 

E: Créditos de Exercícios; 

P: Créditos de aulas práticas; 

* CCOG: Componente Curricular Obrigatório de Graduação; 

** Atividades Complementares de Graduação. 

 


