Quadro 02: Matriz Curricular proposta para PPC do Curso de Enologia-Bachareladoa partir de 2018/01.

1° SEMESTRE 2° SEMESTRE 3° SEMESTRE 4° SEMESTRE 5° SEMESTRE 6° SEMESTRE 7° SEMESTRE 8°SEMESTRE 9° SEMESTRE
MORFOLOGIA E GENETICA E EXPERIMENTAGAO FITOSSANIDADE 45h ANALISE MANEJO SUSTENTAVEL | VITICULTURA DE EMPREENDEDORISMO E ESTAGIO
FISIOLOGIA VEGETAL MELHORAMENTO VITIVINICOLA SENSORIAL 2 DO VINHEDO QUALIDADE 45h PLANO DE NEGOCIOS 60h OBRIGATORIO
75h VEGETAL 45 H 30h 45h 315h
60h
MATEMATICA APLICADA VITICULTURA 1 VITICULTURA 2 60h MAQUINAS E VINIFICACOES PROJETO ARTICULADOR PRATICAS ANALISE SENSORIAL 3 30h
30h 60h EQUIPAMENTOS 60h ENOLOGIA ENOLOGICAS 2 60h
AGRICOLAS 30h
60h
INTRODUGAO A PRINCIPIOS DE DESENHO| HIGIENE, NA PROPAGACAO E PRATICAS ENOLOGICAS PROCESSOS DE PROCESSOS DERIVADOS DA UVA E DO
ENOLOGIA TECNICO 45h INDUSTRIA ENOLOGICA VIVEIROS 1 ESTABILIZAGAO E TERMICOS NA VINHO
30h 30h 45h 60h CLARIFICAGAO 30h INDUSTRIA 45h
ENOLOGICA
30h
QUIMICA GERAL 45h MICROBIO LOGIA ELEMENTOS DE ANALISE SENSORIAL 1 ENOQUIMICA 1 60h ENOQUIMICA II MATURAGAO E INSTALAGCOES VINICOLAS E
ENOLOGICA TOPOGRAFIA 60h 60h ENVASE GESTAO DE RESIDUOS
60h 45h 45h 60h
MICROBIOLO GIA GERAL|  ECONOMIA RURAL MATEMATICA PROJETO ARTICULADOR|  ADMINISTRACAO MARKETING NO LEGISLAGAO TRABALHO DE CONCLUSAO
45h 60h FINANCEIRA EM VITICULTURA FINANCEIRA AGRONEGOCIO VITIVINICOLA DE CURSO (TCC)
45h 30h 60h 60h 30h 30h
METODOLOGIA DA BIOQUIMICA GERAL BIODIVERSIDADE E OPERACOES PRE- ADMINISTRACAO DO | COMERCIALIZACAO E PROJETO CONTROLE DE QUALIDADE
PESQUISA 45h DESENVOLVIMENTO | FERMENTATIVAS 45h AGRONEGOCIO LOGISTICA ARTICULADOR 30h
60h SUSTENTAVEL 60h 60h 60h AGRONEGOCIO
30h
BIOESTATISTICA QUIMICAE GESTAO DE PESSOAS SOCIOLOGIA,
60H BIOQUIMICA 60h EXTENSAO E
ENOLOGICA COMUNICACAO
60h RURAL
45h
285h 390h 345h 345h 330 285h 285h 255h 315h
FUNDAMENTOS DE INGLES TECNICO LIBRAS PRODUCAO DE UVAS DE SOLOS, MANEJO - SEGURANCA E VINIFICACOES ESPECIAIS
ADMINISTRACAO 60h 45h 30h MESA E SUCO E NUTRICAO DA ERGONOMIA 45h 60h
30h VIDEIRA 30h BIOTECNOLOGIA ENOLOGICA
- FORUM DE 45h
MARKETING
30h
AGROMETEOROLOGIAE| - SEMINARIOS EM SISTEMAS DE ENOTURISMO
CLIMATOLOGIA VITIVINICULTURA 45h | PRODUCAO NAO 45H

APLICADA A
VITICULTURA
45h

CONVENCIONAIS DE

UVA 30h

- TERROIRS
VITICOLAS E 0S

VINHOS DO MUNDO

60h

ENOGASTRONOMIA
45H
MANEJO INTEGRADO DE
PRAGAS, AGROTOXICOS,
DOENCAS E PLANTAS

DANINHAS (30h)

D Componentes Curriculares Nucleo Basico

DComponentes Curriculares Obrigatorios Nucleo Agronegocio
Componentes Curriculares Obrigatorios Nacleo Viticultura DComponenteS Curriculares Obrigatérios Nucleo Interdisciplinares
D Componentes Curriculares Obrigatérios Nucleo Enologia DComponentes




