
Inovações e Tendências na Área de
Alimentos

2 9 / 0 3 / 2 0 2 1

VIII SEALI

3 0 / 0 3 / 2 0 2 1 3 1 / 0 3 / 2 0 2 1 0 1 / 0 4 / 2 0 2 1

13:30 - 14:00
Abertura da VIII SEALI

14:00 - 15:15
Efeito da nano e da

microencapsulação sobre a
estabi l idade e ação de compostos
bioativos em al imentos  -  Fernanda

Vitór ia Leimann (UTFPR)

14:00 - 15:15
Tendências de Embalagens: O que
esperar para os próximos 5 anos  -

F iorel la B.  H.  Dantas (ITAL)14:00 - 15:15
Tendências na indústria de

al imentos  -  Jumar S.  Pedreira

15:30 - 16:45
Carne artif ic ial :  Introdução a carne

cult ivada e zootecnia celular  -
Marina Sucha Heidemann (UFPR)  

15:30 - 16:45
 Mudanças no mercado de grãos e
evolução no mercado atacadista

de hortifrúti  na pandemia  -
Haroldo Tavares El ias

(Epagri/CEPA) e Rogério Goulart
Júnior (Epagri/CEPA)

 

18:45 - 20:30
 

Palestra Integrada

17:00 - 18:15
O mercado de vinhos e

espumantes na pandemia  -  Pedro
Miguel  Candelár ia

 

17:00 - 18:15
Metodologias Emergentes de controle

de qual idade de al imentos  -  F lávia
Michelon Dal la Nora (UFSM)

Palestras

15:15 -  15:30
Intervalo

15:30 - 16:45
A nova rotulagem nutricional  -

Al ine T iecher

16:45 - 17:00
Intervalo

18:15: 18:30
Encerramento pr imeiro dia

15:15 -  15:30
Intervalo

16:45 - 17:00
Intervalo

18:15: 18:30
Encerramento segundo dia

15:15 -  15:30
Intervalo

17:00 - 18:15
Encerramento terceiro dia

18:45 - 20:30
 

Palestra Integrada

https://www.youtube.com/channel/UC6AMgzscqaSodKwxFpDp1TQ

Transmissão através do canal do Curso Ciência e Tecnologia de Alimentos Campus Itaqui

https://br.linkedin.com/in/fernanda-vit%C3%B3ria-leimann-16510a41
https://www.youtube.com/channel/UC6AMgzscqaSodKwxFpDp1TQ

